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DISENA TU
PROPIO

MENU DE NAVIDAD

3 ENTRANTES
PARA COMPARTIR,

UN PRINCIPAL A ELEGIR,

POSTRE Y BEBIDA

>
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MEN(.NAVIDAD

ELEGIR 3 A COMPARTIR CADA 4 PAX.
PARA TODO EL GRUPO LOS MISMOS ENTRANTES

- ENSALADA DE BURRATA
- ENSALADILLA RUSA
CON LANGOSTINOS

- PALETA IBERICA
- TABLA QUESOS
- TORREZNOS DE SORIA
CON GUACAMOLE
- REJOS
- CROQUETAS
- MEJILLONES
- COLAS DE LANGOSTINO
- ZAMBURINAS 8 UNIDADES
(SUPLEMENTO 1,5€/PAX.)
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- CHIPIRONES A LA PLANCHA
- CACHON EN SU TINTA
CON ARROZ BLANCO
- CARRILERAS DE CERDO
CON PATATAS
- COSTILLA A BAJA TEMPERATURA
CON PARMENTIER DE PATATA
- ENTRECOTE FILETEADO
CON PATATAS
(SUPLEMENTO 2€/PAX.)




POSTRE:
TARTA DE QUESO CON
HELADO DE VAINILLA
o
BROWNIE DE CHOCOLATE

BODEGA:
1 BOTELLA PARA CADA 4 PERSONAS

VINO BLANCO GODELLO DE LA CASA
VINO TINTO [ RIOJA CRIANZA
DE LA CASA
1 COPA DE CAVA




	diseña tu
	propio
	menú de navidad
	39€

	menú navidad
	entrantes
	elegir 3 A compartir cada 4 pax.
	- Ensalada de Burrata
	- Ensaladilla rusa
	con langostinos
	- Paleta ibérica
	- Tabla quesos
	- Torreznos de Soria
	con guacamole
	- Rejos
	- Croquetas
	- Mejillones
	- Colas de Langostino
	- Zamburiñas 8 unidades
	(suplemento 1,5€/pax.)


	menú navidad
	plato principal

	menú navidad
	postre y bodega
	POSTRE:
	Tarta de queso con
	helado de vainilla
	ó
	Brownie de chocolate

	BODEGA:
	Vino blanco Godello de la casa
	Vino tinto : rioja crianza
	de la casa
	1 copa de cava




